WEEKLY MENU

V—VECAN

VC—VECETARIAN

CF—CLUTEN FREE

17.02.-21.02.2025

BOTANIQUE

BISTRO & BAR SUPPE & HAUPTGERICHT

A-D 235,- || E265,-

MONTAG
Cremige Suppe mit Gemise und Hiithnerfleisch (1,7) VG

A) Boeuf Stroganoff, frittierte Kartoffelkroketten (1,3,7)
B) Gefiillte Putenbrust mit Blattspinat, Pilzrisotto (7)
C) Sous-vide Schweinefilet, gebackene Grenaille-Kartoffeln, Tomaten-Mayonnaise (3) GF
D) Gebratener Blumenkohl, Salzkartoffeln, Tartarsauce (1,3,7) V
E) Gegrilltes Filet von der Konigsdorade, gebratenes Gemiise, Tarhona (1,4,7,9)

DIENSTAG
Rinderbriihe mit Fleisch, Erbsen und Reis (9) GF

A) Gegrillte Hihnchenbrust, frittierte Kartoffelsticks, BBQ-Sof3e, Coleslaw-Salat (3,6,7,10,12)
B) Gebackenes Filet vom Schwarzen Kabeljau, Ramen-Nudeln, Gemiise, Hoisin-Sof3e (1,3,4,6,11,12)
C) Gegrilltes Schweinesteak aus der Keule, Ofenkartoffeln, Rosenkohl mit Speck (12) GF
D) Gebackener Tofu, stif3-scharfe Sofse, gemischte Blattsalate, Tomaten, Oliven, Avocado (6,12) GF, V
E) Gegrilltes Rinder Ball Tip Steak, Petersilien-Kartoffelpiiree, gerostetes Gemiise, griine Pfeffersofie (7) GF

MITTWOCH
Erbsencremesuppe (1,7) VG

A) Hahnchenstreifen mit Gemiise, Hoisin-Sof3e, Jasminreis (6,11,12) GF
B) Gegrilltes Rindersteak aus der Nuss, gerdstetes Gemiise mit Belugalinsen, Demi-glace (9) GF
C) Pulled Kalbfleisch, BBQ-Sauce, Butterbrétchen, Mayonnaise, Speck, marinierte Tomaten, Blattsalat,
Zwiebelmarmelade, Country-Kartoffeln (1,3,7,12)
D) Tandoori-Masala-Reis mit gerdstetem Gemiise (V, VG, GF)
E) Gebackenes Filet vom Norwegischen Lachs, frittierte Gemiisesticks (4) GF

DONNERSTAG

Hithnerbriihe mit Fleisch, Weizennudeln und Gemiise (1,3,6,7)

A) Pulled Pork mit geschmortem Weifdkraut, frittierte Kartoffelpuffer (1,3,7)
B) Gegrilltes Schweinefilet, Maispolenta, gebratenes Gemiise (7) GF
C) Knusprig gebackene Hahnchenbrust, Cristallino-Brétchen, Mayonnaise, Rucola, marinierte Tomaten, Cheddar-
Sofde, Pommes frites, Limetten-Mayonnaise (1,3,7)
D) Sojafleisch, siif3-scharfe Sof3e, gerdstetes Gemiise, Sesam (6,11) VG, V, GF
E) Gegrilltes Rumpsteak, Ofenkartoffeln, Ingwerjus (7) GF

FREITAG
Zwiebelsuppe mit Ei und Kase (3,7) GF

A) Gebackenes Hacksteak mit Kase, Kartoffelpiiree, Essiggurke (1,3,7,12)
B) Gegrilltes Schweinesteak, Ofenkartoffeln, gratinierter Brokkoli (3,7) GF
C) Gegrilltes Rindersteak aus der Nuss, frittierte Stifikartoffelsticks, Avocado-Mayonnaise (3,7) GF
D) Caesar-Salat mit pochiertem Ei, Croutons und Grana Padano (1,3,4,7,10,12)
E) Gegrilltes Filet vom Gelbflossen-Thunfisch, Soba-Nudeln mit Gemiise und Teriyaki-Sofie (1,4,6,12)

DESSERTBUFFET IM MENU INKLUSIVE

Fiigen Sie uns auf FACEBOOK oder INSTAGRAM hinzu
@botaniquebistrobar




