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BOTANIQUE

20.01.-24.01.2025 BISTRO & BAR

SUPPE & HAUPTGERICHT
A-D 235,- || E265,-

MONTAG

Maiscremesuppe mit gerauchertem Speck (1,7,9,12)

A) Gebratene Hithnerbrust gefiillt mit Schweineschinken, Tarhonya, Sahne, Erbsen, Grana Padano Kase (1,3,7,12)
B) Gegrilltes Filet vom Atlantischen Dorsch mit Limette, Mediterranes Gemiise (4) GF
C) Paniertes Schweineschnitzel, Kartoffelpiiree mit Gerste, Eingelegtes Gemiise (1,3,7)
D) Kartoffelgnocchi mit Roter Beete, Gemiisesticks, Avocado-Mousse (1,3,7) VG
E) Gegrilltes Flanksteak vom Rind, Kartoffelkroketten, Wasabi-Mayonnaise-Sauce (1,3,4,7)

DIENSTAG

Hiihnerbriihe mit Fleisch, Gemiise und Reisnudeln (3,7,9) GF

A) Gebratenes Putenkeule, Grenaille-Kartoffeln, Gebratene Karotten, Petersilie und Kiirbis GF
B) Gegrillte Hithnerbrust, Kartoffelgnocchi mit Tomaten und Rucola (1,3,7)
C) Sous-vide Schweinefilet, Gebratene Kartoffeln, Griine Bohnen mit Speck (7,12) GF
D) Gebratenes Gemiise mit schwarzen Linsen, Rucola, Basilikumél (VG, GF)
E) Gegrilltes Lachsfilet aus Norwegen, Kartoffelpiiree, Avocado-Mousse (3,4,7) GF

MITTWOCH

Kartoffelcremesuppe mit Erbsen und schwarzen Linsen (3,7,9) GF, VG

A) Gebratenes Schweinefleisch, Gedlinstetes Weif3kraut, Kartoffelknodel (1,3,7)
B) Sous-vide Hithnerbrust, Caesar-Salat, Croutons, Grana Padano Kase (1,3,4,7,10,11)
C) Rindfleisch-Burger im Butterbrotchen, Mayonnaise, Marinierte Tomaten, Blattsalat, Gebratene Zwiebeln,
Amerikanische Kartoffeln, Krdutermayonnaise (1,3,7,12)
D) Gegrillter Tofu-Kase, Verschiedene Blattsalate, Honigdressing, Walniisse, Weintrauben, Birne (6,10) GF, V, VG
E) Gegrilltes Filet von der Kdnigsdorade, Blattspinat, Confierte Butterkartoffeln (4,7) GF

DONNERSTAG

Hithnerbriihe mit Fleisch, Gemiise und Pfannkuchenstreifen (1,3,9)

A) Kalbskeule in Rahmsauce, Karlsbader Knoédel, Preiselbeeren (1,3,7,9,12)
B) Gegrilltes Schweinesteak, Gebratene Kartoffeln, Rosenkohl mit Speck (12) GF
C) Knusprig paniertes Hithnerbrustfilet, Cristallino-Brotchen, Mayonnaise, Blattsalat, Marinierte Tomaten,
Cheddar-Sauce, Pommes Frites, Senf-Mayonnaise-Dressing (1,3,7,10)
D) Gratinkartoffeln, Violife-Kase, Kichererbsen-Hummus, Farbige Blattsalate (11) VG, GF
E) Gegrilltes Rumpsteak vom Rind, Kartoffelpiiree, Frittierte Zwiebelringe, Demi-Glace, Limetten-Mayonnaise
(1,3,7)

FREITAG
Bohnensuppe mit Wurst (1,9,12)

A) Frikadellen, Kartoffelpiiree, Preiselbeeren (1,3,7,12)
B) Gegrillte Hithnerbrust, Frittierte Kartoffelkroketten, Tomaten-Mayonnaise-Dressing (1,3,7)
C) Gegrilltes Rinderoberschalenschnitzel, Gebackene Kartoffeln, Gegrilltes Gemiise GF
D) Gebratene Gemiisesticks, Avocado-Mousse, Schwarze Linsen mit mariniertem Ingwer (VG, GF)
E) Gegrilltes Filet vom Gelbflossen-Thunfisch, Soba-Nudeln, Gemiise, Hoisin-Sauce, Glatte Petersilie (1,3,4)

DESSERTBUFFET IM MENU INKLUSIVE

Fiigen Sie uns auf FACEBOOK oder INSTAGRAM hinzu
@botaniquebistrobar




